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BARBOTEU
RESTAURATION

Lundi

Menus du 29 juin au 5 juillet 2026

Jeudi

Vendredi menu

Espagne
Perles legumiére
i - Betteraves BIO . e S wryi (carottes, _
Entrée E: ShaiGrete ¥ Céleri rémoulade & b Melon o
: fomates. mais. sauce
Ry ronate fa.“"e Samossas aux Escalope Tortilla au s
Plat principal Grand-mere ; A . : X
Pralan legumes viennoise chorizo
#p 32‘;’;2;".:':19’ Omelette =y Croq veggie Tortilla “w
= 2 = Péle méle )
Accompagnement Pates BIO Pmig;ga f Ratatouille Patatas bravas
L LI s & vaourtnature. =8 Saint Nectaire & Flan aux ceufs
4 : & BIO 5 AOP s| surlitde caramel
] j a8 ié ; |/ Cookie BIO aux
Dessert Fruit de saison st Bl S Al pépites de chocolat

au sirop leger

chocolat BIO

et noix de Pécan

Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement
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§l Produit en Occitanie
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Fait maison

Agriculture Biologique

« Pour consulter les allergenes,
scannez notre QR CODE ».
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