/GUY)

BARBOTEU
RESTAURATION

Lundi

Mardi EPIPHANIE

Mercredi

Jeudi

s

ol

ntrée

Potage maison et =

Carottes rapées et

Salade d'artichauts =

Haricots plats persillés

(PI principal

crolitons = vinaigrette au miel
Déclimaison
s/plorc, sviande,

végétarien

i, '—f’ et ~

~H - s = . ~ - - Haché féverole fagon =

Barquitas au boeuf Poulet tandoori Escalope viennoise -~ .
~M bolognaise \/

=

s/porc, s/viande,

Déclinaison : : =
s/porc, s/viande, Sarquites ax faricots Lentilles sauce Tandoori Crousti fromage |
végétarien rouges /

r i
Accompagnement Salade verte Riz safrané - Purée de courgettes = FY Pates BIO, fro)L_age @,

\_;\ rant

Fromage / Laitage | ..' Coeur de dame EI:] Yaourt nature BIO =¥ Fii] Yaourt a la banane BIO ﬁfﬂ Saint Paulin BIO
Dessert P Fruit de saison BIO Galette des Rois Fruit de saison Cake aux amandes
Déclinaison

. p
S %ieB{ovine Frangaise__

Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement
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BARBOTEU
RESTAURATION

Entrée Céleri rémoulade Folage NasIn S e Chou fleur sauce cocktail =~ Mortadelle
croiitons
Déclinaison =<y
s/porc, siviande, Concombres en salade
végétarien
1
~H b= | ile 3 1a=
Plat principal Saucisse de Strashourg Jambon blanc Supérieur Fo!r dant de volwile A is Nuggets de poisson, citron
+/j@ Normande
Déclinaison b
s/pore, siviande, Samossas aux légumes Croq veggie Lentilles a la Normande Nuggets de blé
végétarien
Accompagnement Purée de carottes | [ Pites BIO, fromage w/; Pommes Dauphine Blé au beurre -
jlm 2 \L“’"}" =
Fromage / Laitage = Chanteneige BIO g Créme dessert vanille BIO if‘fa Camembert "\‘: i Gouda BIO =
45| = g ‘ s
Dessert Péche au sirop léger Palmiers feuilletés Pompon cceur cacao Gateau basque
Déclinaison
s/porc, s/viande,
végétarien
Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement
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Viande Bovine Francaise
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BARBOTEU
RESTAURATION

Lundi Mardi _ Jeudi Vendredi
P : ~H
Entrée Carottes rapées oiage Ason S Salade Piémontaise Salade verte
crolitons

Déclinaison -
s/porc, s/viande, Salade parmentiéere

végétarien

(S 1S
~H -~ ®
Plat principal Haché de veau au jus Fondeni da poalet & Poisson meuniére, citron - Hot dog
facon Osso Bucco

Déclinaison Lo M

s/porc, s/viande, Steak végétal au jus Tortilla sauce piperade Nuggets de blé Hot dog végétarien
i végétarien
Purée de chou fleur = = -~ Coétes de blettesen = -
g Pétes BIO, fromage o+ : Chips
Accompagnement persiiié 48] romage ’}g béchamel ’
Fromage / Laitage )\““:}Eﬁ Carré frais BIO f—?r Petit suisse aux fruits . ,xao urt nature sucré BIO Sff.f Tomme noire
et )= 48 |
Dessert Semoule au lait &7 | Ananas au sirop léger Clafourt:;;tg;p gHES EFruit de saison BIO &}

Déclinaison
s/porc, s/viande,

végétarien

Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement
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