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BARBOTEU Menus du 04 au 10 mai 2026

RESTAURATION

Lundi Mardi Jeudi Vendredi
L Radis a la cro Feuilleté au R
Entrée q9 Pastéque T
au sel 2 fromage
v = * o,
., & P Dos de colin Saucisse P
Plat principal Carbonara - o
sauce crevettes braisée
. Purée de navets ictoi
- ) Carottes a la - Victoire 1945
Accompagnement Pates BIO . et pommes de
45| créme terre
& & 'Y Yaourt nature
Fromage / Laitage Rondelé Gouda .
45| sucré BIO
= Fromage blanc Fruit de saison & Ananas au sirop
Dessert . .
aux fruits a8 BIO leger
Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement
¥_/ Viande Francaise Produit en Occitanie §~ Fait maison Péche MSC :f;‘f@ Lait collecté et transformé en France Agriculture Biologique
rangaise ou UE f'i\ / CEufs de France fg/ Légumes de France é-—;’! Aide UE a destination des écoles «‘.3 1@; Appellation d’origine controlée

4

(Q/ .)Viand

« Pour consulter les allergénes,
scannez notre QR CODE ».




BARBOTEU
RESTAURATION

Menus du 11 au 17 mai 2026

Mardi Jeudi Vendredi
2
Entrée Euts du::s, - Tomates cerises Taboulé Betfergves e T
mayonnaise vinaigrette
. Tarte 3 Y|~ Fricasséede "™ __ "™ RostiBurger
Plat principal fromages pore Courgette farcie LPF
Accompagnement - Pure:g’(lerchou - Pates BIO - Riz Pilaf - Salade verte
Fromage / Laitage Feltsaisse Tomme noire Brie BIO Yaourt aux fruits
nature 48]
Fruit de saison '3 Purée de pomme > Créme dessert =
Dessert . Gateau basque
Ay a8 BIO a5 BIO caramel
Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement

& Viande Francaise

s

Produit en Occitanie

v )

{

~ Fait maison

« Pour consulter les allergénes,
scannez notre QR CODE ».

\f__-“/ Légumes de France é% Aide UE a destination des écoles ‘é

o

R {ait ) T _
Péche MSC Fva!}f_fé') Lait collecté et transformé en France Agrlculture Biologique

Appellation d’origine controlée




[ GUY)
BARBOTEU

RESTAURATION

Mardi Vendredi
Perles Iégumiére
. Samossa aux R it 9 tt ,
Entrée il b Céleri rémoulade %/ ﬂ ,fifiomff;e i  Melon BIO =
'Uyu"’ea CONComores, i
tomates, mais, sauce
., = Poulet cur . : - Hoki sauce
Plat principal 4 Résti burger Tortilla b i
rouge basilic
= . ’ = Chou fleur y = Pétes fideua aux
Accompagnement Riz parfumé — Ratatouille N
persille petits léegumes
a8 oy & : e &
: CRle =4 Yaourt nature *- Saint Nectaire <
Fromage / Laitage " Edam BIO Y . Emmental
s P BIO Py AOP ®
1 Liégeoisau &
Dessert Mangue au sirop Fruit de saison ' g Donut sucré
chocolat BIO
' Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement

v
=

7 Viande Frangaise

s ) {at %2
"~ Fait maison

= \/‘:‘/ Péche MSC mgg Lait collecté et transformé en France Agriculture Biologique
= B i UE 3 decfinafi , 3 o doria o
\:_a:_k/ Légumes de France @ Aide UE a destination des écoles @ :@;} Appellation d’origine contrélee

« Pour consulter les allergénes,
scannez notre QR CODE ».




[Guyr Menus du 25 au 31 mai 2026

RESTAURATION

Lundi de pentecéte Mardi Vendredi
Entrée Tarte 3 fromages Carottes rapées %= Pastéque ©
5= Bolognaise i .
Plat principal Rougail de porc Végétarienne au %2 e as ?OIln
e f< sauce citron
Pois féverol BIO
Accompagnement Ferié = RGeS Sk - Pétes BIO - . S_emou’le
aromates a5 méditeranéenne
Fromage / Laitage " Gouda BIO Saint Paulin Mimolette
Yaourt Cimelait = Purée de fruits Fruit de saison ’3
Dessert . ‘
nature “ pommes péche 45| BIO
& Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement

o

m—
=

7 Viande Francaise Produit en Occitanie

220 , , S o
ranct~ Lait collecté et transformé en France Agrlculture Biologique

ﬁ.’r Aide UE a destination des écoles g @ Appellation d’origine controlée

« Pour consulter les allergénes,
scannez notre QR CODE ».




